[image: C:\Users\New\Desktop\granita-portokali-rofimata-pota-eisaimonadikigr.jpg]Γρανίτα πορτοκαλιού



Υλικά:
·  3,5 φλιτζάνια χυμό πορτοκαλιού     [image: C:\Users\New\Desktop\o-polys-chymos-portokali-prokalei-podagra.jpg]
[image: C:\Users\New\Desktop\white-sugar-bio-1-kilo.jpg]
· 3,5 φλιτζάνια ζάχαρη
[image: C:\Users\New\Desktop\untitled.png]
· 1 φλιτζάνι νερό
[image: C:\Users\New\Desktop\unnamed.jpg]
· Μισό κουταλάκι χυμό λεμονιού

[image: C:\Users\New\Desktop\portokali-ston-trifti-ksisma-portokaliou.jpg]
· Λίγο ξύσμα πορτοκαλιού

[image: C:\Users\New\Desktop\cartoon-light-bulb-vector-18784925.jpg]    Αν θέλεις μπορείς να χρησιμοποιήσεις φρέσκα πορτοκάλια που υπάρχουν άφθονα στην περιοχή σου και να προσθέσεις λιγότερη ποσότητα ζάχαρης 
[image: C:\Users\New\Desktop\cacerola-24x115-cm-quid-con-tapa-520x520.jpg]
[image: C:\Users\New\Desktop\mixer_xeiros_mpm_mmr_15_1.jpg]Σκεύη




[image: C:\Users\New\Desktop\16-3293-1361-1400x1400.jpg]                   Κατσαρόλα                                                          Μίξερ

[image: C:\Users\New\Desktop\large_20160802160721_venus_lekani_kouzinas_vatheia_25ek_inox_18161.jpg]




      Μεταλλικό σκεύος                                                                          Φλιτζάνι
[image: C:\Users\New\Desktop\ΠΟΤΗΡΙ-ΝΕΡΟΥ-ΟΥΙΣΚΙ-BORMIOLI-ROCCO-ΣΕΤ-6τεμ.-30.5cl-MODULO.jpg][image: C:\Users\New\Desktop\thumb_fpgal_14381_80x80_1553887389_0_venus_79059.jpg][image: C:\Users\New\Desktop\313.jpg]	





Τρίφτης                                      Στίφτης (προαιρετικά)                                              Ποτήρι
[image: C:\Users\New\Desktop\8438-cling-film-0-2-0-1-2-800x800.jpg][image: C:\Users\New\Desktop\21320.jpg][image: C:\Users\New\Desktop\kalamaki.jpg]




Καλαμάκι                                                            Κουτάλι                                   Διαφανής Μεμβράνη 

Εκτέλεση
[image: C:\Users\New\Desktop\electric-cooker-illustration-54934548.jpg]
1. Βράζετε στην κατσαρόλα το νερό με την ζάχαρη για 10 λεπτά.

2. Αφήνεται να κρυώσει το σιρόπι και προσθέτετε το ξύσμα πορτοκαλιού, το χυμό πορτοκαλιού και λεμονιού.
[image: C:\Users\New\Desktop\depositphotos_129638680-stock-illustration-refrigerator-full-of-tasty-food.jpg]

3. Βάζετε το μείγμα σε ένα μεταλλικό σκεύος, το σκεπάζεται με καπάκι ή μεμβράνη και το βάζετε στην κατάψυξη.

4. Όταν παγώσει λίγο, χτυπάτε το μείγμα στο μίξερ και τοποθετείτε πάλι στην κατάψυξη.


5. Το ξαναχτυπάτε, μέχρι να αφρατέψει, και το ξαναβάζετε στην κατάψυξη.


6. Σερβίρεται την γρανίτα σας σε ποτήρι ή μπολάκι.
[image: C:\Users\New\Desktop\1.jpg]

Καλή απόλαυση! 


Σε αγαπώ, να προσέχεις και πιστεύω να τα πούμε σύντομα στην κουζίνα του σχολείου μας!

Η καθηγήτριά σου
Νικολέτα Παπαδοπούλου
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